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Tvorba karet pokrmu - zdroje

* Tistene a audiovizualni zdroje:
* Vasak, Pospechova, Marounek, Nejdl, Ministerstvo zemedelstvi

CR, CzechTourism, ZCU, Sabata, Formackova, Oblrkova,
Touslova, ...

* |nternet:

* Tematicky zamérené weby: krajské agentury, stranky eventd,
informacni servery, gastronomickeé stranky, ...

* Rozhovory a eventy:

+ Muzea (Domazlice, Velké Bilovice), folkiorni festivatygy, =
gastrofestivaly, ... Eew .
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Vybér pokrmu - kritéria

Vicenasobny vyskyt v informacnich zdrojich
Verifikace lokalnimi aktéry

Vztah pouzitych surovin k regionu

Intuice ©
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Mapované eventy
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Rybi festival Colloredo-Mannsfeld
Chodskeé slavnosti

Karlovicky gastrofestival

Zarazeni hory ve Velkych Bilovicich
Bylinkové slavnosti ve Velkych Cejkovicich
Gastrofestival v Marianskych laznich

Rybi slavnosti na zamku Zelena Hora
Tradicni nabozenské poute (Plasy a dalsi)
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Senzorické hodnoceni tradicnich

regionalnich pokrmu

Byla vybrana dvojice polévek, rybich pokrmu a moucniku; pokrmy
pripravené v laboratorni kuchyni VSH

Podminky:
* Muselo se jednat o receptury zanesené v korpusu pokrmu
+ Jeden z pokrm0 musel pochazet z Cech, druhy z Moravy

* Mezi pokrmy v paru musela byt vzdy alespon castecna podobnost
(nazev, pouzité ingredience, podobnost ve vizualni prezentaci)

* Presto bylo tfeba vybrat pokrmy, u kterych bylo mozné pfedpokladat urcité
odlisSnosti za ucelem zjisténi rozdilnosti v preferencich ucastniku
senzorického hodnoceni, které probéhne
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Senzorické hodnoceni tradiénich
regionalnich pokrmu

* Senzorickému hodnoceni bude predchazet vizualni prezentace
pokrmu s naslednym zaznamenanim preferenci respondent

* U respondentt budou zjiStovany preference v zavislosti na
zakladnich sociodemografickych charakteristikach (take puvod
respondentt Cechy vs. Morava)

* Dale bude zjisteno Willingness to Pay pro jednotlivé pokrmy

* Hodnoceni jednotlivych senzorickych charakteristik bude
upresnéno




Hodnoceni a komparace parovy

Krkonosské kyselo

- Chlebovy kvasek,
susené/Cerstvé houby,
brambory, vajicka
michana, kmin, smetana

- Kvasek déla lehce
nakyslou chut’




Hodnoceni a komparace péroWA

Slovacka kyselica

Zeli, houby, brambory, fazole, smetana,
mléko, Cesnek, cibule, mouka, sadlo,
nové koreni, bobkovy list

Rovnézi zde kysela chut), ktera je vsak
rozdilng, celkové chutové i aromaticky
vice komplexni




Hodnoceni a komparace parovych pokrmu —

Rozmbersky kapr

Duseny kapr,
brambory,
Zzampionové ragu,
houby, kopr, cibule,
maslo, smetana,
citronova St'dva, bilé
vino

Dominantni chut
kapra, smetany a
Zampion(, v tomto
pripadé chut kapra
vynika




Hodnoceni a komparace péroWA

Jaroslavicky kapr na
viné (Znojemsko)

- Opékany kapr, cibule,
celer, leco, bilé vino

- Chut' kapra lehce
upozadéna




Hodnoceni a komparace pérom

Dilkové kolacky

(Hanacko)

- Mouka, cukr, maslo,
Zloutky, mléko, kvasnice,
povidla, tvaroh




Hodnoceni a komparace parovych pokrmu e —

Oteklé vdolky
(Plzenisko)

- Mouka, mléko, vajicko,
kvasnice, med, povidla,
kava




