MEMO 2021/2

Krimické zeli, kulinarni tradice a badatelsky déje-
pis aneb Rodinna pamét a jeji vyuZiti ve vyucel/
Cabbage from Krimice, culinary traditions and
research history or Family memory and its use in
teaching.

Nadézida Mordavkova

Abstrakt

Studie pfedstavuje moZnosti vyuZiti badatelskych postup@ oral history v rdmci
Skolniho vyuCovani dé&jepisu. Jedn se o vyudovaci projekt, kdy Z4ci formou
fizenych rozhovori s pamétniky zjist'uji povédomi o kulindrnim d&dictvi Plzeii-
ského regionu a popularité tradi¢niho kiimického zeli. Vystupem vyzkumu je
jednak samotné Zikovské Setfeni, jednak didakticky cil — tvorba kompetenci,
které vedou k budovéni ob&anské gramotnosti generace jednadvacatého stoleti.

Abstract

The study presents the possibilities of using oral history research methods within
the school teaching of history. This is a teaching project in which students find
out in an interview with witnesses about the culinary heritage of the Pilsen re-
gion and the popularity of traditional cabbage from Krimice. The output of the
research is both the student survey itself and the didactic goal — the creation of
competencies that lead to the building of civic literacy of the generation of the
twenty-first century.

Kli€ova slova: Oralni historie; kulinarni d&dictvi; Lobkowiczové; k¥imické zel;
badatelska vyuka.

Key words: Oral history; culinary heritage; Lobkowicz; cabbage from Krimice;
research teaching.

! Tato studie vznikla jako jeden z vystupd projektu Kulinarni d&dictvi Seskych zemi: pamét,
prezentace a edukace. Poskytovatel MK CR - Program na podporu aplikovaného vyzkumu
aexperimentdlniho vyvoje ndrodni a kulturni identity na 1éta 2016 az 2022 (NAKI II). Identifikaéni
kéd: DG18P020VV067.
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Uvodem

PfedloZena drobna studie nabizi komentovany piiklad praktického vyuZiti bada-
telské metody ve vyudovani déjepisu na stfedni Skole, a to na Stéedni odborné
Skole sportovni a podnikatelské v Plzni, v roce 2019. Ctenati bude nabidnut spo-
lu s metodickymi podklady pro ugitele i shmutim vysledki vlastniho v§zkumu
provedeného ziky pod vedenim pedagoga. Zvolen byl vyzkum v oblasti rodin-
né paméti, kulindmiho dédictvi regionu i regionélni historie jako takové. Prace
s rodinnou paméti ve vyu€ovani je pomérné naroénym didaktickym postupem,
byt’ to na prvni pohled vypada p¥esné naopak. Zejména zvolime-li nevhodna,
napf. kontroverzni a citliva témata, témata nepfizpiisobena véku ¢i moZnostem
Zakl nebo zkuSenosti uditele, 1ze v ramci didaktického vysledku napéchat vice
Skody nez uzitku. Neni viak diivod, aby se i mén& zkuSeny uditel vyhybal pa-
métovym déjindm a badatelské metodologii ve vyuce zcela. Pravé témata mi-
nulé kaZdodennosti a viedniho Zivota ptedki, napf. témata kulinirni, jsou vel-
mi vdéénym zacilenim potenciondlniho bidani studentfi. Jak bude moZné vidét
v této studii, Zakovsky vyzkum miiZe mit i vy3§i ambice neZ jen sledovani cili
didaktickych. Dobfe vedeny Zikovsky vyzkum, zejména v oblasti pamétového
sb&ru, m4 zna¢ny potencidl byt soutasti skute€ného badatelského projektu. Shro-
mazdéné vzpominky poslouZi jako §kolni historicky pramen, ale souasné jsou
pramenem skute¢nym, s nimz miiZe pedagog nebo jiny odbornik dale pracovat,
at’ uz spolu s Zéky ¢i mimo vyucovani.

Badatelsky orientovana vyuka je v soucasné dobé velmi diskutovanou meto-
dou, a to z hlediska motiva¢niho, kde m4 obzvl4st Siroky potencial, ale i z hle-
diska i€innosti v rdmci budovani kompetenci k feSeni problémi. Casto je stavéna
do protikladu s transmisivni vyukou a tendenci transmisivni vyuku odsouvat do
pozice metody zastaralé a pfekonané. Takovéto pojeti se viak nejevi §tastné, je
potfeba metody pouZivat vyvaZené a zejména s ohledem na sledované vyudovaci
cile. Jestlize chceme budovat kompetence souvisejici se samostatnym fizenim
ueni, fe§enim problémd, kritickym a kreativnim my§lenim, kompetence tymové
prace a tymové komunikace, metody typu badatelského vyuovéani budou mit
vysoky potenciél GspéSného dosaZeni cili. Rozvoj #4ka v roviné v&domostni
v8ak muZe byt velmi dobfe provadén kombinaci metod klasickych transmisiv-
nich 1 aktivizujicich, mezi které badatelské uden jist& patfi.

Vedeni vyuky s vyuZitim badatelské metody je pomé&mé naroéné i na profesni
vybaveni ucitele. Mnohé profesni standardy v zahraniéi jiz takové kompetence
od uciteld béZn€ poZaduji. Mezi pfedni pedagogické kompetence ucitele dnes
napf. patii:
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- podnécovat zaky k pouZivani riznych pfistupii k feSeni problémd,
- podporovat Zdky k tomu, aby kladli kritické otizky a zvaZovali problém
z ruznych Ghla pohledu,

- poskytovat Zaktim pfileZitosti k pfemysleni prostfednictvim diskuzi a hodno-
tit jejich obsah,

- podporovat Zéky k mySleni a jasné a pfesné komunikaci,
- podnécovat zaky k tvofivosti, pfedstavivosti a inovacim,

- pomahat zékim rozvijet a pouZivat strategie a technologie pro pfistup k po-
znani a informacim. 2

Mezindrodni standard prdce ucitele a prdce lektora RWCT (RWCT — Reading
and Writing for Critical Thinking), ktery je respektovan i v Ceské republice,
napf. uvadi, Ze ucitel vyucuje pozadovanému udivu za pouziti aktivnich vy-
ukovych postupd, které povzbuzuji spolutast 74ki a kritické mygleni, vyu-
zZiva v hodinach kooperativnich strategii a metod uéeni, vyuiva fady vyuko-
vych postupl RWCT, aby ziskal zdjem Zakd, podn&coval alternativni pohledy
a dosahoval vyukovych cilli, zpfistupiiuje Zakiim dodatedné vyukové materialy,
aby obohatil obsah vjuky, a tak povzbuzuje Zéky k interpretacim, vyuZiva fady
zdroji k planovani u¢ebnich aktivit, kterymi se vyuka rozsituje za hranice tiidy
a podnécuje zvidavost a trvalé zkoumani.’ Legislativa & metodologicka teorie je
samoziejme jednou strankou véci, praktické naplnéni takové vyu€ovaci metody
je strankou druhou. V soucasné dobg 1ze na webovém prostoru najit jiz nemélo
metodik a piikladi dobré praxe, které mohou inspirovat, uvedu jen namatkou
stranky pojmenované badatele.cz®, portal D&jepis v 21. stoleti®, & webova ap-
likace HistoryLab®. Tato studie si klade za cil byt jednou z podobnych inspiraci
pro ucitele a piikladem dobré praxe.

*DOSTAL, Jiti. Badatelsky orientovand vyuka: pojeti, podstata, vyznam a p¥inosy. 1. vydéni. Olomouc:
Univerzita Palackého v Olomouci, 2015. 151 stran. Monografie. ISBN 978-80-244-4393-5, 5. 29-30.

* Mezindrodni standard préce uéitele a prdce lektora RWCT. Praha: Kritické mysleni, 2007, s. 17.
* https://badatele.cz/cz.

* http://www.dejepis21.cz/aktualita/badatelsky-orientovana-vyuka-jako-tema-letni-skoly-pro-ucitele.
¢ https://historylab.cz/.
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Vymezeni a realizace didaktického badatelského projektu

Nazev: Fenomén ,, kiimické zeli“ v rdmci Zdkovského vyzkumu rodinné paméti
a reflexe kulindrniho dédictvi v plzefiského regionu.

Uréeno pro: 1. a 2. roéniky stfednich $kol, pfedmét Dé&jepis, popiipad€ v rimci
mezipfedmétovych vztahli doporuden pfesah do ptedmétu Zaklady spoleden-
skych vé&d.

Casova naroCnost: 3 vyuéovaci hodiny, individualni konzultace, domaci studium
a mimo§kolni prace Zaki.

Pfiprava didaktického badatelského projektu (1 vyucovaci hodina)

Vyudujici pfipravila pro Ziky motivaéni vyuéovaci hodinu zacilenou na pocho-
peni vyznamu nehmotného kulturntho d&dictvi a vyznamu rodinné paméti.’
Hlavni expozi¢ni metodou byl fizeny rozhovor. V druhé &4sti hodiny byla for-
mou komentované prezentace v programu Microsoft Power Point piedstavena
historie vyroby kiimického kysaného zeli a historie kiimické vétve $lechtické
rodiny Lobkowiczi. V zévéru hodiny byla s Zdky probrina podstata a metodo-
logie ordln€ historického vyzkumu. Za domaci tkol si Zici méli poslechnout
audionahravku nebo nastudovat textovou oporu o historii vyroby kfimického zeli
a historii kfimické vétve §lechtické rodiny Lobkowiczii.®

Stanoveni cili vyzkumu a koncepce vyzkumné metody (1 vyucovaci hodina)
Z4ci pracuji v tymech po péti, pod vedeni vyucujici. Spoleéné vymezi vyzkumny

region, tim bude Plzetisky kraj. Usiluji o formulaci badatelskych cilii v podobé
SirSich otdzek, ty jsou na zaveér spoletnym konsensem vybrany a pfijaty:

- Je fenomén k¥imické zeli vnimdn podstatnou vét§inou oslovenych respondenti
Jako skutecna soucdst kulindrniho dédictvi plzefiského regionu ¢i nikoliv?

- Jak hluboko v rodinné paméti a zda viibec je fenomén kifimické zeli na Pl-
zensku dohledatelny?

- Jaky je obraz rodiny Lobkowiczii v kraji?
- Co osud rodiny vypovida o novodobych déjindch a déjindch regionu?
Vedle;jsi cil projektu:

- Sbér rodinnych receptii na speciality s kysanym zelim.

? Vhodnou studijni literaturou k tématu je napf. publikace: HALBWACHS, Maurice. Kolektivni
pamét. Praha: Sociologické nakladatelstvi, 2009. ISBN 978-80-7419-016-2.

8 Viz &ast Osudy kiimickych Lobkowiczh a kysaného zeli z K¥imic.
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Nasleduje metodologicka priprava Zak v oralng historickém vyzkumu. Vyu-
¢ujici Zaky seznami s etikou oral history, praktickymi radami a technickymi do-
porucenimi, a to formou komentované prezentace v programu Microsoft Power
Point, pfipravené s pomoci relevantni literatury.® Poté ¥4ci, opét v tymech, p¥i-
pravuji vhodny soubor otdzek pro strukturovany rozhovor s pamétniky. V zavéru
je dotaznik pro strukturovany rozhovor spoleénym konsenzem vytvofen. 1

rwr

Ziskavini a analyza dat — mimo¥kolni &4st projektu

Z4ci v prob&hu t tydni za pribéZzné moZnosti konzultaci s vyudujici realizuji
stejné strukturované rozhovory a in-depth interviews s péti vybranymi pamdt-
niky v rdmci rodiny ¢i jejiho blizkého okoli a usiluji o sbér receptii z rodinnjch
receptafil a pfipadnych relevantnich historickych prament z rodinnych archivii.
Rozhovory i in-depth interviews zaznamendvaji Z4ci aplikacemi umoZitujicimi
nahravéni hlasu do svych mobilnich telefoni a nasledné je piepisuji dle instrukci
z metodologické hodiny do textovych souboril. U jednotlivych respondentt si
vedou zdznamy o véku, mistu bydli§t€ a vzd&lani. Rozhovory jsou vedeny jako
kvantitativni vyzkum, tedy kromg otazky &. 6 jako pouhé vyplnéni dotazniku, pti
in-depth interviews se Zici snaZi motivovat pamé&tniky k hlub$im a rozvit&jsim
odpov&dim na tytéZ otdzky dotazniku, tak aby odpovédi a celému tématu dobie
porozuméli. Vysledky dotazniku a rozhovort Z4ci nasledné vyhodnoti v kore-
spondenci s badatelskymi cili, to znamena, Ze si pisemné& pfipravi rozvahy nad
stanovenymi badatelskymi otdzkami a piepisy nasbiranych recepti. Své zavéry
pfipravi jako referat na zavére&nou hodinu — konferenci.

Interpretace vysledki — odborn Zikovska konference (1 hodina)

Zci formou tstniho referatu nebo komentované prezentace v programu Micro-
soft Power Point predstavi ostatnim své badatelské vystupy. Vyudujici konferen-
ci moderuje a zajisti diskusi a zdveretné shrmuti. Obsahové je diiraz je kladen na
vyznam kulturniho dédictvi regionu a zdiraznéni nutnosti péée o n&j, vyznam
rodinné paméti a ddle na zobecnéni regionalnich d&jin v d&jinach narodnich. Zde
je vhodné cilit na témata jako primyslova a agrarni revoluce v deskych zemich,

® VANEK, Miroslav — MUCKE, Pavel — PELIKANOVA, Hana. Naslouchat hlasum paméti:
teoretické a praktické aspekty ordlni historie. Praha: Ustav pro soudobé d&jiny AV CR,
2007. ISBN 978-80-7285-089-1; HENDL, Jan. Kvalitativni vyzkum: zdkladni teorie, metody
a aplikace. 2., aktualiz. vyd. Praha: Portal, 2008. ISBN 978-80-7367-485-4; HIRT, Toma§ (eds.).
Vybrané kapitoly z aplikované socidlni antropologie. Plzet: Zapadoteskd univerzita, 2012.
ISBN 978-80-261-0122-2; KORBELAROVA, Irena (ed.). Kulindrni kultura Slezska a stfedni
Evropy. Vychodiska, metody, interdisciplinarita. Slezskd univerzita v Opavé, Opava 2015.
ISBN 978-80-7510-176-1. 271 s.

10 Viz Pfiloha.
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disledky 1. a 2. svétové valky, situace za protektoratu, disledky pozemkovych
reforem, zmén po inoru 1948, zaklddani JZD a statnich statk®, perzekuce urdi-
tych Casti spoleCnosti, restituce po roce 1989. Dalsim vystupem miZe byt také
elektronicky konferentni sbornik — zde napf. komentovany receptat sloZeny ze
shromazdénych piedpisii na pfipravu rodinnych zelnych specialit.

2 Odborné vytéZeni Zikovského vyzkumu

Zaci dvou tiid stfedni odborné skoly v celkovém poctu 45 zapojili do svého
Setfeni 225 respondentii. Vysledky kvantitativniho dotaznikového Setfeni jsou
patrné z nasledujicich grafii zpracovanych autorkou textu dle dat ziskanych zaky.

Vék respondentii:
18-30 let 29

31-60 let 124
61-96 let 72

200

Vék respondent

B 18-30 w31-60 © 61-96

Bydli§té respondenti
V Plzeriském kraji 173
Mimeo Plzerisky kraj 52

200

0 li

Bydli§té respondentd

B Pizefisky kraj ® Mimo Plzefisky kraj
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Pohlavi respondenti
Zena 182
Muz 43

ZOOI
o =

Pohlavi respondenti

®m/7ena W Muj

1. Znite pojem kiimické zeli?
Ano 219

Ne 6

Nevim, nejsem si jist/a 0

= Ano » Ne Nevim

2. Kupujete a konzumujete kiimické kysané zeli?
Ano 172

Ne 38
Nevim, nejsem si jist/a 5

L

mAno = Ne Nevim
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3. Povazujete kfimické zeli za tradi¢ni regionalni potravinu?
Ano 215

Ne 6

Nevim, nejsem si jist/a 4

= Ano = Ne 3. ftvrt.

4. Povazujete kiimické kysané zeli za potravinu vysoké kvality?
Ano 213

Ne 8

Nevim nejsem si jist/a 4

= Ano = Ne Nevim

5. Vite, kdo tradi¢ni k¥imické zeli vyrabi?
Ano 80

Ne 57

Nevim nejsem si jist/a 88

= Ano = Ne Nevim
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6. Co vite o kfimickém rodu Lobkoviczd?

Zde se Zaci dozvidali vét§inou mylné odpovédi o kfimickych Lobkowiczich jako
o vyrobeich piva. Cast starSich respondentii (78) viédéla, Ze Ing. Jaroslav Lobko-
vicz byl politicky ¢inny a restituoval majetek v K¥imicich, Minimum responden-
ti (2) védelo o dalsich Elenech rodiny, zejména o Msgre. Frantiku Lobkowic-
zovi, O. Praem a jeho cirkevni kariéfe. O existenci Kfimic a kfimického zdmku
v&dé€lo zb&Zné€ 198 respondentii. O osudech $lechtického rodu Lobkowiczii ve
20. stoleti pamé&tnici nic bliz§iho nev&deli, blizsi podrobnosti o vyrobs kiimic-
kého zeli také ne.

Zavéry z Zakovského SetFeni

Z4kovské §etfeni probshlo na malém nikoliv viak bezvyznamném vzorku vefej-
nosti Plzeiiského kraje. Je potieba ptihlédnou k faktu, Ze Setfeni bylo jist& ovliv-
néné faktem, Ze Zaci oslovovali vesmé&s rodinné ptislusniky &i roding blizké re-
spondenty, ktefi byli vedeni ochotou a snahou vyjit vst¥ic. Také je potieba uvést,
Ze i ti, ktefi uvedli bydli§t¢ mimo plzefisky region, byli vesmés s Plzefiskem
n&jak spjati, pochézeji odtud, maji zde pfibuzné apod. Vyzkum tedy nemohl po-
stihnout informace o povédomi o k¥imickém zeli za hranicemi Plzetiského kra-
je. Z zakovského Setieni tak vyplynuly pomé&mé jasné zavéry ohledné& zndmosti
kiimického zeli a jeho v&hlasu coby regionalni potraviny v ramci Plzefiska. Zde
je znamé, cenéné a Casto konzumované. Z in-depth interviews a n&kterych rodin-
nych receptaf Ize vyvodit konstatovani, Ze k¥imické zeli je b&Znou a oblibenou
soucasti regionalniho jidelni¢ku jiz po n&kolik generaci. Respondenti vétiinou
neznali pfesny plivod jeho jedinetné chuti, tipovali zpravidla na specifi¢nost
tirodné plidy kolem feky MZe v K¥imicich, kde se p&stuji hlavky, tajné a tradi¢ni,
generacemi oveéfené, know how vyrobci. Jen jeden z respondentii védél o zra-
ni zeli ve specidlnich modfinovych sudech. Dalsi &4sti Setfeni bylo zjistit miru
povédomi regionalni vefejnosti o rodu Lobkowiczii z K¥imic jako o vyrobcich
zeli. Jen urditd Cast respondenti, celkem 80, védéla, Ze kiimické kysané zeli je
spojeno s rodem Lobkowiczil.

Rodinné recepty z kysaného zeli ponejvice popisovaly ptipravu regionalni
speciality — voSouchti se zelim, dale duSeného &i pe€eného kysaného zeli coby
piilohy k masu a knedlikiim, jitrnicim & jelitkiim, sekanym pe&enim, dale sege-
dinského gulase, zeliiacky ¢&i couragky (polévky), salath z kysaného zeli, placek
a placiCek, zavini s kysanym zelim, t&stovin a nokd s duSenym kyselym zelim.
Také kiimick4 voda z kyselého zeli byla &asto zmitiovana, jako vyhleddvany
vitaminovy napoj, zejména v ch¥ipkovych obdobich.
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Zakovské Setfeni na zkoumaném vzorku vefejnosti Plzefiského kraje potvr-
dily pfedpoklddané hypotézy — kfimické zeli je vieobecn& zndmou a cendnou
regionalni potravinou. Na trhu je upfednostiiovano pfed jinymi druhy a znatka-
mi kysaného zeli. Okolnosti vyroby zeli, bliZ§i podrobnosti o vyrobci, tedy rodu
Lobkowiczli konzumenti vét§inou neznaji, ani nepocituji potfebu znat. S ro-
dinou Jaroslava Lobkowicze maji spiSe spojeny informace o jeho restitu¢nich
narocich a n€kdejsi politické kariéfe nez informace o osudech rodiny za druhé
svétové valky a po Gnoru 1948.

Teoreticka opora pro vyukovy projekt — Osudy kfimickych Lobkowiczi
a kysaného zeli z K¥imic

Zakladatelem tzv. kiimické linie roudnické primogenitury §lechtického rodu
Lobkowiczli (Lobkovicl) se stal Jan Nepomuk Karel Filip VII. kni%e z Lob-
kowicz. Narodil se ve Vidni roku 1799 jako druhorozeny syn kniZete Josefa
Frantifka Maxmilidna z Lobkowicz (1772-1816) a jeho manZelky Marie Karo-
liny Schwarzenbergské (1775-1816)." Jeho zd&d&ny majetek &ital nejprve pou-
ze statek a zamek Zele¢ v jiznich Cechach, brzy se viak zajimavym zpisobem
rozrostl. VéaZe se k tomu zajimavy tradovany p¥ibéh rodinné paméti k¥imickych
Lobkowiczli. Jednoho dne pfi prochdzce na malé Stran& v Praze se mlady Jan
Nepomuk Karel stal svédkem néhlého kolapsu star§iho muze. Ujal se ho, dopro-
vodil ho domil a pfivolal Iékafe. Nasledn® na ptihodu zapomné&l. Po &ase objevil
v posté ufedni obdlku od notéfe, lehkomysIng ji viak zahodil do odpadki v ode-
kavani n&Ceho neptijemného. Sluha ji pfi dklidu objevil, oteviel a svému panovi
pfedloZil pozvani k dédickému fizeni. Stary pan, jemuz mlady kniZe pomohl byl
bezd€tny hrabé FrantiSek Josef z Vrtby a Jan Nepomuk Karel zdédil 11 panstvi,
Styh zdmky, Kfimice, Konopists, Zinkovy a Nekmi, a dva domy v Praze.!? Tak
byla kiimicka linie rodu Lobkowiczii zaji¥téna majetkové. Jan Nepomuk Karel
se roku 1834 oZenil Karolinou z Vrbna a Bruntalu (1815-1843), dcerou Evena
Dominika z Vrbna a Bruntilu (1786—1848) a jeho manZelky Barbory z Erdddy
(1793-1858). Narodilo se jim pét déti, dva synové a tfi dcery. Kfimice zd&dil nej-
star§i syn FrantiSck EvZen (1839-1898), poslanec &eského snému, ktery zde sidlil
a hospodafil a s manZelkou Kunhutou rozenou Sternberkovou (1847-1 916), dce-
rou cisafského komotiho Zdetika ze Sternberka (18131 873), a zde také vycho-
val pét déti."® K¥imicky zamek a velkostatek nasledn& presly dédictvim na jeho

" KASIK, Stanislav — MASEK, Petr - MZYKOVA, Marie. Lobkowiczové, déjiny a genealogie
rodu. Ceské Budgjovice: Bohumir Némec — Veduta, 2002. 240 s. ISBN 80-903040-3-6, s. 148.

12 Dle ustniho sd&leni Jaroslava Lobkowicze autorce textu, dne 11. 3. 2020 v K¥imicich.
13 KASIK, Stanislav — MASEK, Petr - MZYKOVA, Marie. Lobkowiczové, déjiny a genealogie
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nejmladiiho syna Jaroslava Aloise (1877-1953). Jaroslav Alois XI. kniZe z Lob-
kowicz, komofi cisafe Franti§ka Josefa I. vychoval se svou manZelkou Marii
Terezii z Beaufort-Spontinu (1885-1942) v K¥imicich tfi syny. K¥imice pfevzal
prostfedni Jaroslav Claude Bedtich Alois kniZe z Lobkowicz (1910-1985), otec
soucasneho majitele zimku a zelamy Ing. Jaroslava Lobkowicze (nar. 1942).

JiZ za kniZete Jana Nepomuka prochazel kiimicky velkostatek zasadnimi
zménami, které si vyZadala postupujici primyslové revoluce. St¥idavé hospo-
dafeni nahradilo tihorové, postupng byly zavad&ny do vyroby stroje — Zaci hrs-
tovaci stroj, parni pluh, parni mlaticky, seci stroj. S rozvojem nedaleké Plzn&
a rostoucim po¢tem jejich obyvatel se oteviel novy trzni prostor pro odbyt ovoce
ze sadii, veéhlas si zdhy vydobyla i kiimicka zelenina, jiZ se na Grodnych ni-
vach kolem feky MZe obzvlasté dafilo, zejména zeli. Podstatnou ekonomickou
roli sehréla i skute¢nost, Ze v sedmdesatych letech byla dokondena Zelezniéni
dréha Franti§ka Josefa ve sméru Ceské Bud&jovice — Plzeti — Cheb a zfizena
zastavka Kiimice. Jako soucast velkostatku byl postaven novy mlyn s elektrar-
nou a cukrovar. Prdvé u cukrovaru, ktery bude s vyrobou proslulého kysaného
zeli z Kfimic se kratce zastavime. Prvni cukrovar v Kfimicich z¥idil na pozem-
cich zakoupenych od Jana Nepomuka Karla z Lokowicz roku 1836 podnikatel
Emanuel Zdekauer. Cukrovaru se pfili§ nedafilo, cukrové fepa p&stovana v okoli
Kfimic a v sousednich Malesicich neméla potfebnou cukernatost. Produkei byl
jen sirup €i homolovy cukr niZ§i jakosti. Roku 1841 zakoupil cely podnik od
Zdekauera za 36 710 zlatych lobkowiczsky velkostatek. * Vyroba se velmi slibng
rozvijela, zaméstnavala na 200 pracovnikil, podporovala p&stovani cukrové fepy
okolnimi sedlaky a ¢isty zisk z cukrovaru byl brzy mnohem vyznamné&jii ne
zisk z celého velkostatku. ! Jiz po prvai svétové hospodaiské krizi v roce 1873
a zejména potom v osmdesatych letech 19. stoleti zagaly zisky klesat, mimo jiné
vlivem konkurence levnéjsiho cukru z Némecka. Roku 1885 byla vyroba zcela
zastavena. Budovy byly vyuZivany jako sklady, roku 1900 byl pak objekt zbofen
a na jeho mist€ nechal roku 1903 Jaroslav Alois Lobkowicz vystavét podle plant
architekta Josefa Paska novy parostrojni pivovar, fungujici pak pod ochrannou
znamkou Kraliv zdroj a produkujici pivo aZ do roku 1942. Provoz pivovaru byl

rodu. Ceské Budgjovice: Bohumir Némec — Veduta, 2002. 240 s. ISBN 80-903040-3-6, 5. 190,

1 DIVIS, Jan Vincenc. P¥ispévky k déjindm primystu cukrovarnického v Cechdch. Obdobi druhé
1830-1860. V Kolin&: Nikladem Komitétu pro uspofadani kolektivni vystavy cukrovarnické,
1891, s 72.

'* DRNEK, Jan - BRACHTEL Otto. Ves u zdmku. Plzeii: Ob&anské sdruZeni STREET, o. s., 2019.
ISBN 978-80-904746-5-9, s 96.
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ukonden v roce 1942.'¢ Stary pansky pivovar z roku 1694 naopak od té doby
slouZil pfevaZzné jako kruharna zeli, tou dobou jiZ proslulého a Z4daného. Samo-
statna budova zelarny a kysarny zeli byla postavena v prostoru pod zdmkem roku
1920. Tehdy jiz lobkovické zeli z K¥imic, vyrabé&né podle origindlni receptury
melo tradici a skute¢ny véhlas.!’

Dvacaté stoleti nebylo k Lobkowicziim a jejich hospodatstvi piili§ piivétivé.
Po roce 1919 byly zruSeny Slechtické tituly a nasledn& provedena pozemkova
reforma, kdy i kfimicky velkostatek pfisel o &ast polnosti. Roku 1939 byl lob-
kowiczky majetek zabaven nacisty a velkostatek se dostal pod némeckou nu-
cenou spravu, n€mecky spravce Schofl si nevedl piili§ dobte, pivovar pived]
ke krachu a veSkeré vybaveni nechal odvézt do Némecka. Ziistaly po ném dlu-
hy, které museli Lobkowiczové po navriceni majetku v roce 1945 z v&t§i &as-
ti uhradit.”® V kratkém Gase druhé poloviny &tyficatych let se Jaroslav Claude
Lobkowicz pokousel rodinny podnik opét postavit na nohy, ale k 1. lednu 1950
byl zdmek pfeveden do majetku statu a uvalena na n&j sprava Narodni kulturni
komise. Velkostatek byl téhoZ roku zestitnén a piedan Statnimu statku Plzefi.
Cést kiimickych sedlakii, ktef byli na lobkowiczky statek navazani, odesla jiz
po roce 1945 o pohranici, ¢4st byla pfesvéd&ena ke vstupu do jednotného zemé-
delského druZstva, jeZ bylo roku 1953 zaloZeno, &4st polnosti byla pfipojena ke
statnimu statku.

V roce 1960 vznikl samostatny Stétni statek Kfimice. Ten byl v roce 1977
slouen se Stitnim statkem VSeruby v jeden celek. K JZD K¥imice bylo v roce
1960 ptipojeno JZD Vochov a vzniklo JZD 8. biezna, v roce 1974 pak byla jests
pfipojena JZD Kozolupy, JZD Bdenéves a JZD Radg&ice. Oba zem&délské pod-
niky, statni statek i JZD se mimo jiné zabyvaly produkci tradiéniho k¥imického
zeli. Vroce 1978 bylo JZD 8. bfezna pfipojeno ke Statnimu statku K¥imice-V3e-
ruby. " Zeli zpotatku zpracovéval narodni podnik Fruta, konzervamy zeli a zele-
niny, ktery zelarnu a celou vyrobu kysaného zeli pfevzal od Lobkowiczi, pozdgji
Statni statek Kfimice. Krouhrna a zelarna se nachézely v byvalém parostroj-
nim pivovaru naproti zdmku.? Prostory pfestaly zihy vyhovovat svou kvali-
tou i kapacitou, Statni statek Kfimice zdsoboval kysanym zelim cely tehdeji

16 Tamtéz, s. 178.

" Dle tistniho sd&leni Jaroslava Lobkowicze autorce textu, dne 11. 3. 2020 v K¥imicich.
18 Tamtéz.

1% Statni oblastni archiv v Plzni, fond Stétnf statek K¥imice, &islo EL NAD 20223.

® Dle stniho sd&leni Jaroslava Lobkowicze autorce textu, dne 11. 3. 2020 v K¥imicich. Dale
viz Statni oblastni archiv v Plzni, fond Statni statek K¥imice, &islo EL NAD 20223.
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ZapadoCesky kraj. Pfistoupilo se k rozhodnuti vybudovat novou provozovnu.
V kvétnu roku 1982 byly zahdjeny stavebni price na pozemku pod lesem Dolni
Kyjov. V planu byla vystavba novych zeleninovych sklenikd a nové krouharny.
Stavba byla dokon¢ena roku 1986. Vyroby kysaného zeli se ujal podnik z4pado-
Ceskych Lihovari a konzervéren k. p., zavod LIKONA Nyfany. Nésledn& byla
jest€ zahdjena vystavba nové klimatizované kysamy zeli. 2!

Zelamu ziskal zpét rod Lobkowiczil v restituci v roce 1994. Zelama dnes ne-
péstuje vlastni hlavky, lobkowiczsky statek jiz neexistuje, firma si zem&dglskou
pldu pronajima a nakupuje zeli od sedmi okolnich farmafi. Stale tedy zpracova-
va zeli, které vyrostlo na nivich kolem feky Mze. NepouZivaji se zde dovaZzené
polské ani némecké hlavky, ale pouze zeli z K¥imicka, Radéicka a Malesicka.
Zeli se vesmés zpracovava tradiénim zpisobem, ne s pomoci strojové, nybrz
lidské sily. Slapa&ky zeli se§lapavaji krouhany zaklad naprosto postaru, nohama,
v piisn€ hygienicky oSetfovanych holinkach. Stroje se uplatituji jen v krouhams,
kde se hlavky ruéné zbavené kost'ali drti na tenké prouzky. Zasadni roli hraje pti
piiprave kfimického zeli zplisob zrani. To se d&je v unikatnich modtinovych su-
dech, pfirodnim procesem mlé&ného kvaieni zcela bez pouZiti konzerva&nich 14-
tek. Vysledna kvalita a chut’ je tak dand jednak sloZenim pidy v oblasti a jednak
klimatem a stalou teplotou ve sklepich byvalého pivovaru a zranim v mod¥ino-
vych sudech, nikoliv v betonovych &i nerezovych kadich, jak je to b&né v mno-
hych jinych velkovyrobnéach kysaného zeli. Zeli se dochucuje jen soli a kminem.
Rané zeli zraje v sudech tfi az ¢tyfi tydny, ostatni druhy Sest aZ osm tydnd. Ideal-
ni teplota pro kyséni zeli je mezi deseti az patnacti stupni Celsia. Roéni produkce
krimické zelarny se pohybuje mezi 1400 aZ 1500 tun zeli.?

2 PANCIKOVA, Dagmar. Kapitoly z d&jin Stitniho statku K¥imice n. p. nositele Radu prace.
Obhdjeno na Pedagogické fakulté v Plzni, 1987, s. 16.

2 Die stniho sd&leni Jaroslava Lobkowicze autorce textu, dne 11. 3. 2020 v K¥imicich.
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Zavérem

V piedchozi Casti textu jsme strudng shrnuli zavéry ze Zékovského vyzkumu
metodou oral history. Zbyva piehlédnout vysledky dosaZené metodou bada-
telského vyucovéni, o neZ v tomto p¥ipadé $lo predeviim. Zici se na vjuce
po celou dobu aktivné podileli — pod vedenim vyudujici formulovali badatel-
ské cile a otazky, planovali strategii vyzkum a jeho jednotlivé faze, provadili
ptedb&Znou heuristiku, t¥idili ziskané informace, pritbéZné konzultovali dil&i
vysledky a problémy, a to jak navzajem, tak s vyudujici. Zvladli i zavére&nou
analyzu zji§ténych skute¢nosti, shruti a interpretaci vysledkid svého vyzkumu
a zav&re&nou spoleénou prezentaci s obhajobou svych tezi pred ostatnimi. Vy-
stupy mély samoziejmé rozdilnou Groveti, ne vidy doslo k idedlnim naplnéni
badatelskych zdmérd u viech jednotlivci, ale je potfeba konstatovat, e se po-
dafilo dosahnout didaktického cile. Vyuka dospéla nejen k vytvoteni dal¥ich
uZite¢nych kompetenci v ramci vieobecné ob&anské gramotnosti, tedy pové-
domi o kulturnim regionu a p¥islusnosti k nému, ale také o nutnosti o kulturni
odkaz pfedkli pecovat, chranit ho a rozvijet ho jako nehmotné d&dictvi, které
je soucasti nadi spolecenské identity. To vie na praktickém ptikladu, nenésiln&
a zejména vlastnimi kroky a aktivitami, byt’ sm&rovanymi a fizenymi vyugujici.
Velmi cenné byly také poznatky z moderni historie, které si Zaci sami vyt&¥ili
z tématu — mezniky ve vyvoji nasi spole&nosti ve 20. stoleti, pozemkova refor-
ma, znarodfiovini, demokracie versus diktatura, osudy Ceské 3lechty, restitu-
ce atd. Tyto poznatky jsou nutné pfi budovéni celé fady kompetenci v ramci vy-
uky soudobého d&jepisu, jez pak dohromady sméfuji op&t k jasnému cili — dnes
tolik akcentované ob&anské gramotnosti. Samotné dovednosti badatelské, kom-
petence k planovani a realizaci vyzkumu, fizeni vyzkumného procesu a jeho
vyhodnoceni jsou pak bonusem celého projektu. Projekt rozvijel i predpoklady
tymové spolupréce, schopnost k délbé fikoli, kompetence k ¥izeni mikroskupin,
schopnost argumentace vlastnich hypotéz a zav&ri, poskytnuti kolegialni zp&t-
né vazby a hodnoceni spoluzikova vykonu. To vie jsou didaktické vystupy, kte-
ré pomahaji pfetvaret vyuCovani potfebnym smérem, smérem, ktery vyZaduje
od pfipravy Zaki spolecnost jednadvacatého stoleti.
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Priloha — Dotaznik a otdzky pro interview

1. Znite pojem k¥imické zeli?

Ano

Ne

Nevim

2. Kupujete a konzumujete kiimické kysané zeli?
Ano

Ne

Nevim

3. PovaZujete kiimické zeli za tradi¢ni regionalni potravinu?
Ano

Ne

Nevim

4. PovaZujete kiimické kysané zeli za potravinu vysoké kvality?
Ano

Ne

Nevim

5. Vite, kdo tradiéni k¥imické zeli vyribi?

Ano

Ne

Nevim

6. Co vite o kiimickém rodu Lobkowitzi?
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