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Vodénka / Brotka (Slezsko) - =

Bryja (Opavsko, Tésinsko)

Veprova pecené / Schweinebraten

(Slezsko)

Slezska vanoéni omacka,

bila klobasa / Weinachtstunke,

Schlasche Weipwurst (Dolni Slezsko)

Slezska vano¢éni omacka /

Vilijova macka (Hucinsko)

Kolaé se zelnou nadivkou

(Hlucinsko, Opavsko)
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PRIKLADOVE. POKRMY II-

Slezské nebe /Schlesches
Himmelreich (Dolni Slezsko a
Kladsko)

Kynuty knedlik s cukrem

a skorici /Hefenknodel / Hefeklof3
(Horni Slezsko)

Kolaé na plech / Slaski kolocz /
Streuselkuchen (Horni a Dolni
Slezsko)

Simlena (Opavsko)
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Stévnické Centrum [J Javitinee,

Experimentalni a edukativni workshop byl
pripraven v rdmci feSeni projektu NAKI II.
Kulinarni dédictvi ¢eskych zemi: pamét,
prezentace a edukace (DG18P020VVo67)
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(I WORKSHOPU

Prezentace tradi¢niho pojeti pfipravy
a podavani regionalnich jidel na
prikladu vybranych subregionti
Slezska v jeho historickém rozsahu
(Dolni Slezsko, v¢. Kladska, Opavsko
a Hludinsko, Ratiborsko).

Realizace workshopu se opira

o aktudlni vysledky teoretického
interdisciplinarniho vyzkumu

s akcentem na analyzu a hodnoceni
pisemnych prament, oralnich vypovédi
a dotaznikovych Setfeni, o zjisténi
terénni dokumentace a o vysledky
experimentalni retro-gastronomie.

GARANT WORKSHOPU
PREDNASEICT

prof. PhDr. Irena Korbelarova, Dr.

VEDOUCI WORKSHOPU

Ing. Jana Stuchlikova

SUPERVIZE

PhDr. Radmila Dluhosova, Ph.D.

EXPERIMENTATOR

Ing. Bc. Michal Motycka, Ph.D.

GASTRONOMICKE. ZAJISTENI
PRIPRAVA TABULE

Ing. Bc. Michal Moty¢ka, Ph.D.
Mgr. Michal Adam
Mgr. Martina Kahankova
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PROGRAM
STREDA 1. RIJNA

10.00 hod.
TEORETICKA CAST WORKSHOPU 1.

PRESTAVKA S ODBORNOU DISKUSI

12.00 hod.

PRAKTICKA CAST WORKSHOPU 1.
Ukazkovy stiil, ochutnavka
prikladovych pokrmii

CTVRTEK 15 RIJNA

10.00 hod.

TEORETICKA CAST WORKSHOPU I
Prednaska s ochutnavkou prezentacnich
pokrmu

PRESTAVKA S ODBORNOU DISKUSI

13.00 hod.
PRAKTICKA CAST WORKSHOPU II.
Ochutnavka prikladovych pokrmu

15.00-15.30 hod.
ZAVER WORKSHOPU



